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New Japanese Pear Cultivar ‘Nikkori’
Tatsuo Takauasi and Tomoaki Kaneko

Summary: Nikkori is a new late maturing, russet-skin type cultivar of Japanese pear (Pyrus pyrifolia
Nakai var. culta Nakai), released by Tochigi Agricultural Experiment Station. Nikkori, formerly named
2-11°, was developed from cross seedlings between Niitaka and Hosui, crossed in 1984. It was
registered as 'Nikkori', a new cultivar No.5138 on August 22,1996, under the Seeds and Seedlings
Laws.

Maturing time of Nikkori is late October to early November at the breeding site, between that of
Niitaka and Shinsetsu. Trees of Nikkori are vigorous, blooms at the same time as Niitaka. It is
cross-compatible with Chikusui, Kosui, Chojuro, Hosui, Niitaka and Shinko. Fruit of Nikkori is round,
soft, crisp, very juicy and weighs 800g on the average. The skin color is reddish brown and the flesh
is white. The juice is sweet and less acidic, Brix and pH of it are 12.1% and 5.08, respectively. The
fruit quality can remain good for seventy-five days when the fruit is kept at room temperature. Nikkori
is resistant to black spot disease (Alternaria alternata Japanese pear pathotype), but shows the

symptom of a pear necrotic spot virus.

Key words : Japanese pear, New cultivar, Cross-breeding, Late maturing
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ニホンナシ新品種rに・っこり」の育成

高橋建夫・・金子友昭

摘要：豊水より晩生で品質の良い赤ナシを育成するために，1984年に新高に豊水を交雑して

得られた実生の中からr2−11」を選抜し，1992年から特性を調査検討してきた．その結果，晩

生種として品質優良と認められたので，1994年3月31目付けで品種登録を出願し，1996年

8月22日付けで登録番号第5138号，品種名rにっこりjとして品種登録された．

　「にっこり」は，新高と新雪の間に収穫できる晩生の赤ナシで，育成地では10月下旬〜11

月上旬に成熟する．樹勢はやや強く，’新梢の長さはかなり長い，新梢の発生は少ない．成葉

は円形で，葉柄は短い．花弁は白色，花粉の量は少ない．開花期は早く新高と同時期である．

筑水，幸水，長十郎，豊水，新高，新興と交雑和合がある．果形は円形で，平均果重は800g

である．果皮は赤褐色である．果肉は軟らかく，糖度が高くて酸味も少なく，既存の晩生種より

優れた肉質である．黒斑病には抵抗性であり，ナシえそ斑点病に対しては病徴発現性である．

黒星病その他の病害虫にっいては，赤ナシの慣行防除で対応が可能である．

キーワード：ニホンナシ，新品種，交雑実生，晩生種

New　Japanese　Pear　Cultivar‘Nikkori’

Tatsuo　TAKAHAsHI　and　Tomoaki　KANEKo

Summary：Nikkori　is　a　new　late　maturing，russet−skin　type　cultlvar　of　Japanese　pear（乃7麗s“γの1如

Nakai　var．culta　Nakai），released　by　ToGhigi　Agricultural　Experiment　Station．Nikkori，fbrmerly　named

‘2−1r，was　developed　from　cross　seedlings　between　Niitaka　and　Hosui，crossed　in1984．It　was

registered　as　Nikkori’，a　new　cultivar　No．51380n　August22，1996，under　the　Seeds　and　Seedlings

Laws．

Maturing　time　of　Nikkori　is　late　October　to　early　November　at　the　breeding　site，between　that　of

Niitaka　and　Shinsetsu．Trees　of　Nikkori　are　vigorous，blooms　at　the　same　time　as　Niitaka，It　is

cross−compatible　with　Chikusui，Kosui，Ch句uro，Hosui，Niitaka　and　Shinko。Fruit　ofNikkori　is　round，

so負，crisp，very　juicy　and　weighs800g　on　the　average．The　skin　color　is　reddish　brown　and　the　flesh

is　white．The　juice　is　sweet　and　less　acidic，Brlx　and　pH　of　it　are12．1％and5，08，respectively．The

匠uit　quality　can　remain　good　fbr　seventy−five　days　when　the　fruit　is　kept　at　room　temperature。Nlkkori

is　resistant　to　black　spot　dlsease（14〃θη3α〆’αα1‘6アnα∫αJapanese　pear　pathotype），but　shows　the

symptom　of　a　pear　necrotic　spot　virus，

Key　words：Japanese　pear，New　cultivar，Cross−breeding，Late　maturing
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