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Distinctive Modification of Malting Barley “Sukai Golden”
Takahiro SEKIWA, Masaru OHTSUKA, Jouji TSUNEMI, Noriko KASHIMA, Shunsuke ODA

Summary :  The effect of malting conditions, particularly moisture content and germination temperature,
and temporal shifts during malting, on malt quality of "Sukai Golden" were investigated. The increase in the
extract and soluble nitrogen for "Sukai Golden" approached its maximum rate between 62hr and 86hr after the
start of steeping, and those values were higher than for "Amagi Nijyo" and "Houshun". The degradation rate
of B-glucan for "Sukai Golden" was higher than that for "Amagi Nijyo" and the same as that for "Houshun".
Under lower moisture conditions at steeping, a decrease in malt qualities was observed in all cultivars.
Specifically, the lower the moisture during steeping, the lower the extract and soluble nitrogen, and the higher
the content of wort B-glucan. However, the decrease in malt qualities for "Sukai Golden" seemed to be less
than that for other cultivars. A reduction in malt qualities was also observed at higher germination
temperatures. The decrease in malt quality for "Sukai Golden" at high temperatures was equivalent to the other
cultivars. Our results indicate that the starch and protein modification of "Sukai Golden" was faster and more

advanced than that of other cultivars.

Key words:  Sukai Golden, malting, modification
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栃木農試研報　No50：19〜25（2001）

Bull．Tochigl　Agr．Exp．Stn．No50．：19〜25（2001）

二条大麦rスカイゴールデン」の溶け特性

関和孝博・大塚勝・常見譲史1）・加島典子2）・小田俊介3）

摘要：栃木県農業試験場栃木分場で育成した大麦縞萎縮病1〜皿型抵抗性品種である「スカイゴール

デン」の溶け特性を明らかにするため，製麦中における麦芽品質の経時的変化を解析するとともに，

製麦時の浸漬度および発芽温度の変化による麦芽品質の変動を解析した．

　スカイゴールデンはあまぎ二条，ほうしゅんに比べ，浸漬開始62から86時間後にかけて，エキス含

有率と麦芽可溶性窒素含有率が急速に高まり，その値は製麦期間を通して他の2品種より常に高かっ

た．スカイゴールデンの製麦中におけるβ一グルカンの分解速度は，あまぎ二条よりも速かったが，

ほうしゅんと同程度であった。浸漬度を低く設定した場合，全ての品種においてエキス含有率と麦芽

可溶性窒素含有率が低下し，麦汁β一グルカン濃度が高まり、麦芽品質が低下する傾向が見られたが，

スカイゴールデンはその影響が最も小さかった．発芽温度を高く設定したときのエキス含有率と麦芽

可溶性窒素含有率の低下割合はスカイゴールデンと他の品種は同程度であった．

　以上のことから，スカイゴールデンはデンプンおよびタンパク質が他の品種よりも速くかつ多く溶

ける品種であり，その特性は浸漬度を低く設定した場合でも同様であると判断された．

キーワード：スカイゴールデン，製麦，溶け

Distinctive　Modification　of　MaIting　Barley“Sukai　Golden”

Takahiro　SEKIWA，Masaru　OHTSUKA，Jo旦ii　TSUNEMI，Noriko　KASHIMA，Shunsuke　ODA

Summary：　The　effect　of　malting　conditions，particularly　moisture　content　and　germination　temperature，

and　temporal　shifts　during　malting，on　malt　quality　of”Sukai　Golden”were　investigated．The　increase　in　the

extract　and　soluble　nitrogen　fbr”Sukai　Golden”approached　its　maximum　rate　between62�q・and86hr　af竜er　the

start　of　steeping，and　those　values　were　higher　than　fbr”Amagi　N更lyo”and”Houshun，�d　The　degradation　rate

ofβ一glucan　fbr”Sukai　Golden”was　higher　than　that　for一’Amagi　N麺yo”and　the　same　as　that　fbr”Houshun”．

Under　lower　moisture　conditions　at　steeping，a　decrease　in　malt　qualities　was　observed　in　all　cultivars．

Specifically，the　lower　the　moisture　during　steeping，the　lower　the　extract　and　soluble　nitrogen，and　the　higher

the　content　of　wortβ一glucan．However，the　decrease　in　malt　qualities　for”Sukai　Golden”seemed　to　be　less

than　that　fbr　other　cultivars．A　reduction　in　malt　qualities　was　also　observed　at　higher　ge�oination

temperatures．The　decrease　in　malt　quality　for”Sukai　Golden”at　high　temperatures　was　equivalent　to　the　other

cultivars．Our　resuks　indicate　that　the　starch2md　protein　modification　of”Sukai　Golden”was　faster　and　more

advanced　than　that　of　other　cultivars．

Key　words：　Sukai　Golden，malting，modification
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